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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, tilberedning af
særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
anprisninger fx i reklamemateriale, registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i kølerum på lageret,
koldjomfruer i køkken og køleskab i grillbar afdeling.
Kontrolleret adskillelse og emballering af fødevarer i div. køle
og fryse anordninger. Gennemgået menukort, herunder
gennemgået hvilke ferske råvarer og hvilke halvfabrikata der
anvendes. Kontrolleret opbevaring af fustager med øl,
opbevaring af drikkevare generelt, samt opbevaring af
emballage. Gennegået virksomhedens nedkølingsprocedurer
herunder at nedkøling er en del af virksomhedens aktiviteter.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i
køkken og i grillbar område. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens har fået gennemgået og demionstreret SITTI-
værktøj på Fødevarestyrelsens hjemmeside FVST.DK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
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køkken, køkken inventarer, kølerum, kummefrysere på lageret, grillbar område generelt og køle/fryse
anordninger generelt i virksomheden. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens gennemførelse og resultater vedrørende
varemodtagelse, opbevaringstemperaurer, tilstrækkelig varmebehandling af fødevarer, tilstrækkelig nedkøling af
fødevarer for indeværende måned (april 2023) Kontrolleret at virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
virksomhedens aktiviteter generelt. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. samt P.Nr og
fødevareaktiviteter.


