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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperatur i kølerum og
kontrolleret tilstrækkelig adskillelse mellem rå og spiseklare
produkter. Kontrolleret faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Der er vejledt omkring brug af SITTI- værktøj på
fødevarestyrelsens hjemmeside. Der er mundtlig redegjort for
procedure omkring indfrysning af fisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområde med produktion herunder inventar og udstyr,
køle/fryserum samt kølemøbler rundt i køkkenet,
opvaskemaskine, kælderlokale med tørvarelager samt
grovkøkken og grønt køler. Der er konkret vejledt om
renholdelse af gitter ved fordamper i kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Der er konkret vejledt om
vedligehold af stål gitter i koldjomfru. Kontrolleret den
generelle vedligeholdels standard af køkken og lagerlokale. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt ved
opvarmning, nedkøling og indfrysning af fisk i perioden fra
februar måned 2023 til dags dato.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags
dato. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.


