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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for
opvarmningsprocedurer og redegjort for temperatur ved
opvarmning. Herudover har virksomheden gennemgået sine
arbejdsgange for varemodtagelse, herunder også kontrol af
temperatur. Virksomheden har desuden fremvist kvittering for
temperatur fra leverandør for kølevarer ved transport.
Temperatur er kontrolleret i køleskab med fersk kød.
Virksomheden har redegjort for procedurer ved
tilbagetrækninger og oplyst at de er opmærksomme på
tilbagetrækninger fra deres leverandør.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Gulv,
køleskabe og frysere, herunder lister og hylder. Overflader,
røremaskine, tørvarelager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling,
opvarmning, varmholdelse, køle- og frysetemperaturer for
perioden 1 januar 2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


