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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: håndvaskefaciliteter. Temperaturer i
køleinventar. Generel opdeling i køkken således risiko for
krydssmitte minimeres. Der anvendes godkendte rengørings-
og deinfaktionsmidler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionslokaler, udlevringsmellemgang, kølerum,
opvaskeområde- og maskine, emballagelager, rengøringsrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområde, opvask, lager, kølerum. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for rengørings og desinfektion, vedligehold samt
materialer og genstande. Set dokumentation for udført
egenkontrol for virksomhedens udpegede kritiske
kontrolpunkter i indeværende år.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter, EU-lister.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent 60-90 % er overholdt i
perioden siden sidste kontrol. Vurderet mængden af økologiske
fødevarer på lager / set dokumentation for regnskab fra okt. 22
- april 23.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
foliebakke til bagning af leverpostej anvendes jf. foreskrifter i
datablad.


