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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndtering af fødevarer ved fremstilling af tallerkner med
pålæg og pynt til frokost-ok Kontrolleret virksomhedens
procedurer ved pleje og køkken, herunder oplyses, at der altid
anvendes forklæde ved hjælp til borgere, og ved evt uhelt
skiftes til ren uniform-ok Inden køkken arbejde vaskes altid
hænder ved indgang til køkken -ok. Kontrolleret
opbevaringstemperatur i kølere-ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, herunder
rengøring af borde, ovn, og emfang-ok.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på tidligere
indskærpelse, forholdet er bragt i orden-ok. Kontrolleret
virkosmhedens risikoanalyse, herunder at der er udpeget
relevante kritiske kontrolpunkter, angiver frekvens for kontrol
og dokumentation -ok. Kontrolleret dokumentation for januar
2023 til idag for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
skyllevand i opvaskemaskine, revision af egenkontrol -ok.
Kontrolleret nedkøling af fødevarer. Jf. egenkontrol
dokumenteres der nedkøling, når der nedkøles på seperat
skema, herunder vejledt om angivelse af dato for kontrol på
dette skema, da denne ikke er påført pt, og vejledt om reglerne
for, at ved nedkøling sker det fra temperatur min. 65 grader til
max 10 grader indenfor max 4 timer. Enkelte gange er ført
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nedkøling fra 53 til under 10 grader. Virksomheden oplyser, at det er aftenvagt og at der følges op, således der
altid dokumenteres fra min 65 ved nedkøling. Forholdet vurderes idag som en bagatelagtig overtrædelse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


