
Beach Pit

 

 

Sønderport 69

6200  Aabenraa

40024972

02-05-2023 1
10-01-2023

1
01-11-2022

1
02-09-2022

4Offentliggørelse af kontrolrapport

1  
1  
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har gennemgået
procedure for varmeholdelse af pølser, herunder temperatur
måling med indstikstermometer og brug 3 timers regel. Set
opbevaringstemperatur i køle- og fryseenheder indeholdende
fødevarer med temperaturopbevaringskrav, samt adskillelse og
tildækning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktions omåde, anretnings
bord, samt kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Nedkøling af
fødevare. Følgende er konstateret: Virksomheden har enkelte
stegte pølser liggende på køle, men dokumentere ikke for
nedkøling pga. den lille mængde. Dette er ikke beskrevet i
deres risikoanalyse.Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om at indskrive procedure for nedkøling i
risikoanalyse.Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring
og opvarmning fra perioden 01-01-2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


