
Madklubben Vesterbro

 

 

Vesterbrogade 62, st.

1620  København V

33083351

02-05-2023 1
20-05-2021

1
20-11-2020

1
05-09-2019

1
1  
 
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

40 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: Håndtering af
fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder.
Procedurer for opvarmning/nedkøling herunder korrekt brug af
funktionelt indstiks- og overfladetermometer. Virksomheden
nedkøler i blæstkøler.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse og skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
nedkøling. Set dokumentation for egenkontrollens udførsel for
nedkøling i perioden december 2022 til og med april 2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf. virk.dk.


