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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Nedkøling af
fødevarer efter varmebehandling eller endelig tilberedning.
Det indskærpes, at fødevarer skal nedkøles snarest muligt efter
varmebehandling eller endelig tilberedning, og at de skal
nedkøles til en temperatur, som ikke indebærer nogen
sundhedsfare.
Følgende er konstateret: virksomheden havde nedkølet to
sauce i gastrobakker i går og opbevaret dem i køleskabet, hvor
kerne temperatur er målt i dag til 12,5 grader C.
Fødevarestyrelsen vurdere at saucer er nedkølet i større
gastrobakker, hvor temperatur kan ikke nå at komme ned til 10
grader inden for 4 timer.
Ny indskærpelse gives da øvrige saucer som har været nedkølet
i køleskabet, er kernetemperatur målt til 6 grader.
Konkret vejledt om korrekt nedkøling.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.


