
SuperBrugsen

 

Slagter

Christianshavns Torv 2

1410  København K

26259495

02-05-2023 1
06-10-2022

1
22-07-2021

1
01-10-2019

1
1  
1  
 
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl, adskillelse
af fødevarer samt facliteter til hygiejnisk håndvask.
Følgende er konstateret: Virkosmheden varmeskab til
varmholdelse af fødevarer stod på 72 grader i display med
måling i produkter var temperatrur ca. 60 grader. Fødevarer
havde kun stået der 1 time over virksomheden redegjorde for
at de ville styre produkterne på 3 timer istedet. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler for
varmgoldelse. Vejledt konkret om løsningsmuligheder
herudner mulig for tilspasning af daglige procedure.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Slagterafdeling med udstyr og invnetar herunder køleboks, og
diskområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling fra
januar 2023 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf. virk.dk og
fødevareaktiviteter.


