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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter for
hygiejnisk vask og aftørring af hænder og vejledt virksomheden
konkret om metode, således det sikres, at det varme vand
tilsluttes så snart der er aktivitet i virksomheden. Målt
opbevaringstemperatur i køle og fryseskabe og målt
kernetemperatur i varmholdte pølser. Kontrolleret
opebavringsforhold for fødevarer uden fastsat kølekrav og
kontrolleret procedure for skift af fritureolie. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af overflader,
udstyr og inventar i virksomheden og vejledt om
løsningsforslag til skift af fuge langs håndvask som fremstår
med enkelte mørke belægninger forårsaget af håndstående
vand og slidt fuge. Virksomheden oplyser, at de skifter fugen.
Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikovurdering for varmebehandling og varmholdelse af
fødevarer.
Følgende er konstateret: Virksomheden anvender
fødevarestyrelsen eksempel på risikoanalyse og dele af
risikovurderingen for varmebehandling er væk og ligeledes er
risikovurderingen var varmholdelse. Virksomheden har fremvist
skriftlige egenkontrolprocedurer herfor.
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Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om metode til udarbejdelse af risikovurdering for varmebehandling og varmholdelse. I
forbindelse med dokumenation af egenkontrollen er virksomheden generelt vejledt om metode, således det
sikres, at fastsatte frekvens overholdes, såfremt virksomheden fortsat holder åbent.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


