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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvask faciliteter. Rent og egnet
arbejdsbeklædning. Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer og frisk fisk på køl og frost.
Gennemgået procedure for i hvilket omfang Listeria
monocytogenes (herefter kaldet listeria) kan
vokse i alle deres spiseklare produkter. Virksomheden holder
alle produceret spiseklare fødevare med en Maks holdbarhed 5
dage. ingen anmærkning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: I gummilisten i
køleskabet med grønt opbevaring ses der sorte
skimmellignende belægninger. På bagsiden af opvasker
indvendig på bagsiden i vaskehuset ses der massive
belægninger. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om risiko for kontaminering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling samt nedkøling
siden opstart af 2023 sæsonen..
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


