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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har mundtlig gennemgået
sin procedurer for nedkøling, herunder udportionering i mindre
portioner som nedkøles fra 65°C til 10 °C på max 3 timer samt
virksomhedens anvendelse af indstikstermometer til kontrol af
processen.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling for perioden november 2022 til d.d.. Følgende er
konstateret: Virksomheden mangler at dokumentere sin
nedkøling i marts og april 2023, frekvensen er fastsat til én
gang om måneden. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse og skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


