
La Palma

 

 

Søvej 43

4800  Nykøbing F

37049034

20-04-2023 1
25-01-2023

1
30-11-2022

1
14-10-2022

4Offentliggørelse af kontrolrapport

1  
1  
 
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

35 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionsområdet, opbevaringstemperatur i køleskabe med
kølekrævende fødevarer, adskillelse mellem fødevaregrupper
på frost, tildækning af pizzadej i køleskab samt kontrolleret
procedurer for hyppigt skift af olie i friturekar.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområdet med
stegeplade, friturekar med kurve, bordoverfalder under
stegeplade, emfang, vægfliser langs pizzaovn samt renholdelse
af kummefryser samt køleskabe med kølekrævende fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse fra sidste kontrolbesøg til dags dato.
Kontrolleret at virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
varemodtagelse af kølekrævende og ikke-kølekrævende
fødevarer, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


