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Kontrollen sker som kontrol i 2. led med tilbagetrækningen af
Koldrøget færøsk laks hele Produktionsdato: 31-03-2023, bedst
før-dato: 21-04-2023, Lot nr.: MO84439.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder samt stikprøvevis opbevaringstemperaturer i
køleskuffe og kølerum med fersk fisk herunder at
virksomheden anvender køleelementer ved fersk fisk for at
sikre at temperaturen er under 2 grader. Kontrolleret uden
anmærkninger: Håndtering og adskillelse ved udskærring af
oksekød samt opbevaring adskillelse i kølerum.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
tilbagetrækning af Koldrøget færøsk laks, herunder at
virksomheden har modtaget besked fra deres leverandør,
kasseret den del der var taget hul på og leveret den sidste hele
laks retur til leverandøren samt set dokumentation fra
leverandøren på tilbagetrækningen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølerum, emfang,
produktionsborde samt hylder i det varme køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og beskrevne
egenkontrolprogramsprocedurer for opbevaring af fersk fisk



Hotel Knudsens Gaard

 

 

Hunderupgade 2

5230  Odense M

43351702

Kontrolrapport

side 2 af 2

02-05-2023

samt dokumentation for opbevaring af kølekrævende fødevare i maj 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


