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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virkosmhedens egenproducerede
varmebehandlede fødevarer på køl, virksomheden har
mundtligt redegjort for nedkølingsprocedurer, herunder
korrekt brug af termometer og udportionering i gastrobakker
og/eller kondibøtter. Virksomhed følger retningslinjen om at
fødevarer passere temperaturintervallet fra 65-10 C, på max 4
timer. Vejledt generelt om brug af online værktøjet SiTTi, som
forefindes på fødevarestrelsen hjemmeside.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse med beskrivelse
af nedkøling. Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) med fokus på virksomhedens egne fastlagte
procedurer og retningslinjer vedr. nedkøling, samt
virksomhedens dokumentation for egenkontrollens
gennemførelse og resultater for nedkøling de seneste 3
måneder til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


