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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opvarmning/nedkøling af
gryderetter herunder korrekt brug af termometer. Vejledt
generelt om brug af online værktøjet SiTTi til brug i
produktionen omhandlende opvarmning, nedkøling og
varmeholdelse. SiTTi kan findes til frit brug på
Fødevarestyrelsens hjemmeside.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: dokumentation for
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling.
Følgende er konstateret: Virksomheden har dokumenteret
nedkøling 4 gange i 2023, d. 31/1 - 19/3 - 1/4 og 15/4,
virksomheden har ikke fastsat en frekvens for dokumentation
for nedkøling.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for dokumentation af kritiske
kontrolpunkter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse omhandlende nedkøling, virksomhedens
egenkontrolprogram omhandlende nedkølngsprocedurer.
Virksomhed har beskrevet at fødevarer sættes på køl ved 65
grader celsius. Vejledt om korrekt brug af termometer og at
nedkølingstiden går fra 65 grader til 10 grader på maximalt 4
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timer. Vejledt generelt om fødevarestyrelsens hjemmeside omhandlende risikoanalyse og egenkontrol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


