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Kontrollen sker som kontrol i 2. led med tilbagetrækningen af
Koldrøget færøsk laks hele, Produktionsdato: 31-03-2023,
Bedst før-dato: 21-04-2023 og
Lot nr.: MO84439.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkken, stikprøvevis kontrolleret
opbevaringstemperaturer i virksomhedens køleenheder i
produktionskøkken og på lageret i kælder.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomhedens
procedurer for tilbagetrækning af koldrøget færøsk laks
herunder at virksomheden har modtaget besked fra
leverandøren og har gennemgået lager for, om de havde mere
tilbage af det tilbagetrukne laks.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleenheder med opbevaring af
fersk fisk og kød.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
for tilbagetrækning. Vejledt konkret om mulige løsningsforslag
til at gemme kopi af tilbagetrækningen samt notere dato for
udført tilbagetrækning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr og fødevareaktiviteter.


