Kontrolrapport

Virksomhed Rgmer Vegan Product ApS

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger sidelafl

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmarkninger: Gennemgaet planlagt produktion for den

Adresse Vrinners Bygade 45

efterfglgende dag, hvor der skal produceres produkter med

Postnr/By 8420 Knebel

allergener. Virksomheden har redegjort for prodktion med

CVR-nr. 40776060 Aut.nr. allergener. Virksomheden oplyser, at produkter med allergener
produceres tidsadskildt med mellemliggende renggring.
Gennemgdet virksomhedens procedurer ved sygdom.
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Gennemgaet virksomhedens procedurer ved
Rengering 1 tilbagetraekninger/tilbagekald.
Vedligeholdelse 1 Vejledt generelt om tilbagetraekningsvejledningen pa FVST.dk
Virksomhedens egenkontrol 1 Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne 1
Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v. 1

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

anmaerkninger: Arbejdsgange for renggring af fglgende udstyr:

Genbrugsemballage (plastbakker). Virksomheden oplyser at,

genbrugsemballage renggres hver gang efter brug i opvasker.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: gulv i produktionsafdeling.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for maling af

temperaturer ved nedkgling af plantepglser.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i

fedevarehygiejne, herunder om smitteveje for fgdevarebdrne

sygdomme.

Kontrolleret at virksomheden har procedurer for

instruktion/uddannelse af medarbejdere i fadevarehygiejne.

Ingen anmaerkninger.

Emballage m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

Overensstemmelseserklzering for plast til plastbakker og

topfolie, herunder identifikation af produktet,

anvendelsesoplysninger (art af fgdevare, tid og temperatur),

oplysninger om stoffer med specifikke migrationsgraenser og

dual use additiver, udsteder af erklaering og underskrift.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

09-05-2023
Dato

2 timer 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




