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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperatur i køleenheder samt
adskillelse og tildækning af fødevare.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende kølerum,
bordoverflader, gulv, emfang og opvaskemaskine. Kontrolleret
at rengøringsmiddel til brug af desinfektion af udendørs køkken
og bar, er godkendt af Fødevarestyrelsen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har udarbejdet og fremvist en
plan for vedligeholdelse af inventar i køkkenet samt
vedligeholdelse karme.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: dokumentation af
egenkontrol, herunder virksomhedens CCP'er.
Følgende er konstateret: Virksomheden mangler at
dokumentere 2 ud af 5 dokumentationer for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning, varmholdelse fra 31.marts 2023 til
dags dato. Køkkenchefen oplyser at virksomheden har åbnet
for sæsonen d. 31 marts 2023, men at han ikke selv har været i
virksomheden de to weekender hvor der mangler
dokumentation.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for dokumentation af egenkontrol samt tilpasning af frekvens.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer jf. virk.dk.


