Kontrolrapport

Virksomhed Haralds Fisk

m; Ministeriet for Fedevarer,
== Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Mikrobiologiske kriterier,

Engros

preveplaner: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

Adresse Haraldsgade 106

At virksomheden har forholdt sig til de fgdevarer (kogte rejer),

Postnr/By 2100 Kgbenhavn @

der er omfattet af mikrobiologiforordningen. At virksomheden

CVR-nr. 33265166 Aut.nr. 5543

har indplaceret fgdevarerne i fgdevarekategorier iht. bilaget til

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet 1

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinaer kontrol [X] Kontrolkampagne
[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

mikrobiologiforordningen. At virksomheden har udarbejdet en

preveplan, der omfatter fgdevaresikkerhedskriterier. At

virksomheden har fastlagt undersggelser med en passende

prevefrekvens.

Kontrolleret resultater for drikkevand og vandanalyse for 2022.

Ingen anmaerkninger.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: procedure for

parasit og sensorisk kontrol af fisk under opskaering, isning af
fisk, opbevaring af kgl og frostpligtige fgdevarer i lagerkglerum

og i transportbiler. Gennemgaet procedure for produktion af

kogte rejer samt og panering af fiskefileter adskilt fra

opskaering.

Kontrolleret: Faciliteter til hygiejnisk vask og t@rring af

handerne. Handvask er placeret tilgeengelig,

er forsynet med rindende varmt og koldt vand og faciliteter til

hygiejnisk vask og t@rring af haenderne.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer og

adfeerd vedrgrende personlig hygiejne, hygiejniske

handvaskeprocedurer og handvaskeforhold, egnet og rent

arbejdstgj samt hygiejnisk handtering og opbevaring af

arbejdstg@j og private genstande.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

produktionslokale under aktivitet, kglerum og fryser samt

kontrolleret 3 varebiler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af

transportbiler og produktionslokale. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens risikoanalyse for kogning af

rejer, rensning af stenbiderrogn samt gennemgaet

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

11-05-2023 1 time 50 min.
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Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Virksomhed Haralds Fisk

Engros

Adresse Haraldsgade 106

Postnr/By 2100 Kgbenhavn @

CVR-nr. 33265166

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

risikofaktoren parastitter og de skriftlige procedure for dette ved vareodtagelse og opskaering. Kontrolleret

virksomhedens arlige interne revision.

Maerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: stikprgvevis set fiskehandelsnavnhe m.v.

(handelsbetegnelse, produktionsmetode og fangstomrade) pa faktura for jomfruhummer.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fedevareaktiviteter

samt registrering af fglgende sarlige aktiviteter: samhandel samt gkologi.

Andet: Kontrolleret fiskesporbarhed pa jomfruhummer

11-05-2023
Fadevarestyrelsen Dato
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+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




