Kontrolrapport

Virksomhed SOTA sushi bar I/S

Adresse Vestergade 48

Postnr/By 8000 Aarhus C

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

11-05-2023

Tidligere kontrol

CVR-nr. 31740533 Dato 09-01-2020

Kontrolleret Resultat Dato 04-12-2019

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Hygiejne: Handtering af fgdevarer
Rengearing Dato 16-10-2019

Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne
Mzaerkning og information
Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Virksomhedens egenkontrol

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret opbevaring af

sushi med forarbejdet fisk og ra fisk, sushi opbevares ved

stuetemperatur men i kort sammenlagt tid inden konsumering.

Tidsstyring er max 1 time for fisk fgr sushifremstilling, maks %

time for udlevering eller servering, efter fremstilling (somregel

kortere). Ved udlevering vejledning om at spise indenfor max

1% time, ellers skal varen hurtigt pa kel. ingen anmaerkninger.

Kontrolleret kpleopbevaring af fisk og fiskevarer, f@r placering i

rkantiner pa arbejdsbord med kgling, der kan overskride

regelfastsatte kglekrav.

Kontrolleret arbejdsgange for fremstilling af sushi-ris, der

anvendes faste opskrifter og ugentlig dokumenteret

efterprgvning af pH vaerdi, i overensstemmelse med

Fedevarestyrelsens hygiejnevejldning, OK.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for

keleopbevaring, mikrobiologiske risici styret ved tid og ved pH
fald, OK.

Kontrolleret egenkontrolprogram for opbevaring styret ved tid,

virksomheden redegjorde tydligt for tidsstyring, understgttet af

kekkenindretning og arbejdet i kgkken, der var ikke skriftlig

beskrivelse af tidsstyring fra ravarer ikke er pa kgl til

konsumering.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 20 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m; Ministeriet for Fadevarer,
Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt - Fadevarestyrelsen

Virksomhed SOTA sushi bar I/S

Adresse Vestergade 48

Postnr/By 8000 Aarhus C

CVR-nr. 31740533

Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt konkret om beskrivelse af egenkontrolprocedurer for tidsstyring ud fra Fgdevarestyrelsens hjemmeside

og afsnittet om sushi i hygiejnevejledningen.

Godkendelser m.v.: Opdateret risikooplysninger, kontrolleret registrering, OK.

11-05-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




