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Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanket ved tilsynets
start.
Kontrollen sker i forbndelse med Prioriteret indsats,
kontrolspor med fokus på nedkøling og SiTTI.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for
nedkøling af høns i asparges samt sovs til schnitzler. Under
tilsynet kontrolleres temperatur i køleskab, virksomheden
havde ikke produkter som var nedkølet det sidste døgn.
Virksomheden følger retningslinjer om nedkøling fra 65-10
grader indenfor 3 timer. Virksomheden er vejledt om at
nedkøling fra 65-10 rader må være på 4 timer. Vejledt om
brugen SITTI værktøj på FVSST hjemmeside.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling for
perioden 01.04.2023 til dags dato. Set virksomhedens
risikoanalyse, samt egenkontrolprogram for nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


