
Vintervej Bofællesskab

 

 

Vintervej 96

8210  Aarhus V

55133018

16-05-2023 1
15-03-2023

1
31-10-2022

1
10-03-2022

1
1  
 
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

40 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling, herunder
korrekt brug af termometer. Virksomheden følger
retningslinjen om, at fødevaren passerer temperaturintervallet
fra 65-10°C på max 3 timer. Vejledt om nye retningslinjer om, at
fødevaren passerer temperaturintervallet fra 65-10°C på max 4
timer - kræver opdatering af risikoanalyse og
egenkontrolprogram. Virksomheden udportionere et givent
produkt i gastrobakker, hvilket resultere i en større overflade og
hurtigere nedkøling. Under dagens kontrol er virksomhedens
ved at nedkøle laks. starttid 10:00 - sluttid 12:00. målt
temperatur med kaliberet indstikstermometer: 2 grader.
Vejledt om brug af SiTTi på fvst.dk
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftelige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for nedkøling, samt
virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for nedkøling, fra 01.02.2023 til
dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


