
Halleklippen

 

 

Aarsdalevej 2

3730  Nexø

43253417

16-05-2023 1
21-09-2022

1
24-08-2022

3Virksomhedens egenkontrol
23-08-2019

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 

1  
 

X

side 1 af 2

1 time 10 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionskøkken og lagerlokale. Herunder indvendigt i
opvaskemaskinen, arbejdsborde, spækbrædder, køle- og
fryseenheder herunder gummilister, emfang og fedtfilter, gulv i
produktionskøkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
produktionslokalet og lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og HACCP-plan
vedrørende varemodtagelse, opbevaring, opvarming og
nedkøling. Disse punkter vurderes at være kritiske
kontrolpunkter. Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for disse kritiske
kontrolpunkter er kontrolleret fra sæsonstart 17.04.2023 og til
dags dato.
Konkret vejledt vedrørende egenkontrolprogrammets
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dokumentation i perioder hvor den pågældende aktivitet ikke er relevant.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Der er stikprøvevis kontrolleret plastik salatbøtter samt engangsgafler.


