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Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Dato

Dato

Tilsynsfgrendes bemaerkninger
Hygiejne: Handtering af fadevarer: Kontrolleret:

side 1 af 2

Virksomhedens indretning og forhold omkring placering af

toilet. Det indskaerpes, at der ikke ma vaere direkte adgang fra

toiletterne til lokaler, hvor der handteres fgdevarer. Fglgende

er konstateret: ved tilsynets start stod dgr mod forrum til toilet

aben ud mod kgkken, hvor der produceres fgdevarer, og ud

mod lager, hvor der opbevares fgdevarer. Virksomheden havde
fglgende bemaerkninger: den far vi lukket.

rlndskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller.
Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa bagsiden.Ydet

generel vejledning om regler for forrum ved toilet samt konkret

vejledning om lgsningsmulighed med brug af dgrpumpe ved

toiletter og forrum ved toiletter.

Det indskaerpes, at ravarer, ingredienser, halvfabrikata og

feerdigvarer, som kan fremme reproduktion af patogene

mikroorganismer eller dannelse af toksiner, ma ikke opbevares

ved temperaturer, der kan medfgre sundhedsfare. Kglekaeden

ma ikke afbrydes. Fglgende er konstateret: ved tilsynets start

blev det observeret at en medarbejder skyndte sig at seette en

plastbakke med en stgrre maengde surimi i kgleskabet. De 10

kg surimi blev med indstikstermometer malt til 22,1 grader C.

Det vurderes at denne surimi ikke var ved at tg op, da den blev

malt til samme temperatur som rummet.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Ejer oplyser at de er en fejllevering af frossen surimi, de plejer at fa leveret en anden slags surimi. Der er set

faktura pa den type surimi der er leveret dagen fgr tilsynet (10 kg) og en anden type surimi, der er leveret i

starten af maj 2023. Denne surimi har staet pa kekkenbordet natten over og skulle leveres tilbage. Surimien blev

kasseret ved tilsynet. Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: vi plejer at tg op i keleskabet, maske

medarbejderne har glemt det i gar. Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan

paklages. Se klagevejledning pa bagsiden.
Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: mundtlige procedurer for at sushi, der opbevares uden for kgl,

benyttes inden for 3 timer og at sushi ellers udelukkende produceres pa bestilling, umiddelbart fgr afhentning.

Temperatur pa fersk fisk i kgleskab.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret foranstaltninger til bekeempelse af skadeggrere. Det indskaerpes, at der

skal treeffes passende foranstaltninger til bekaempelse af skadeggrere. Fglgende er konstateret: fordgr ud mod

gaden gaber ca. 3 cm forneden. Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: det finder vi en Igsning pa.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa

bagsiden. Ydet generel vejledning om regler for skadedyrssikring.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er konstateret: virksomheden maler pH-veerdi pa sushiris med strips, der

er beregnet til maling af vand i svgmmebassiner, disse kan male en pH-vaerdi pa 3 eller 5, hvor virksomheden ud

fra farveskala vurderer, at pH pa ris er 4,3 eller 4,5 (iflg. dokumentation i egenkontrolprogrammet). Forholdet

vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse.
Vejledt generelt om korrekt maleudstyr og maling af samme batch af ris, nogle timer efter produktion.

Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse.

Det indskaerpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er deekkende for virksomhedens

aktiviteter. Fglgende er konstateret: virksomheden har en risikoanalyse, men denne daekker ikke procestrinnet

sushi-ris, der styres med pH-vzerdi og derfor kan opbevares uden for kgl. Virksomheden havde fglgende

bemaerkninger: vi har kontakt med en udbyder af elektronisk egenkontrol, sa vi far en Igsning pa det.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa
bagsiden.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: CVR- og P-nummer, iflg. cvr.dk.
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