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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens udvælgelse
og procedurer for miljøprøver. Gennengået virksomhedens
procedurer ved tilberedning af allergener, herunder adskillelse
for at undgå krydskontaminering. Gennemgået virksomhedens
procedurer for hygiejne under produktion, herunder
virksomhedens procedurer for at undgå krydskontaminering
mellem råt og tilberedt kød, samt for håndtering af grøntsager.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden
følger brugsanvisningen og skyller af efter endt desinfektion,
samt at virksomheden benytter desinfektionsmiddel godkendt
af Fødevarestyrensen på produktbærende overflader.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for periodisk rengøring af
følgende lokaler/udstyr: Lofter, vægge, gulve og kloaker.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse gennemgået
virksomhedens risikoanalyse for mikrobiologi. Gennemgået
virksomhedens prøveplan; Indenfor
fødevaresikkerhedskriteriet tager virksomheden produktprøver
som analyseres for Listeria af produkter indplaceret i
fødevarekategori kategori 1.2 (spiseklare produkter), 2 gange
årligt. Virksomheden tager salmonellaprøver af produkter
indplaceret i kategori 1.19 en gang årligt.
Virksomheden tager prøver efter processikkerhedskriteriet af
produkter indplaceret i fødevarekategori 2.2.5 for e-coli i
snitgrønt, derudover tager virksomheden prøver af produkter
(konsumis m.v) indplaceret i fødevarekategori 2.2.8 for
enterobakterier, begge 1 gang årligt.
Virksomheden tager desuden miljøprøver for listeria 2 gange
årligt.
Virksomheden har fremvist seneste analyseresultat for
produktprøver i kategori 1.2, samt miljøprøver.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr..


