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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Virksomheden har
mundtligt redegjort for nedkølingsprocedurer, herunder tid,
temperatur og metodeanvendelse.
Følgende er gennemgået under kontrolbesøget:
- Hvilke fødevarer nedkøler virksomheden
- Hvordan nedkøler virksomheden
- Hvor store mængder nedkøler virksomheden
- Hvor tit nedkøler de varme letfordærvelige fødevarer
- Virksomheden anvender kølerum til nedkøling af fødevarer
- Virksomheden nedkøler bl.a. gastrobakker. Dette afhænger
bl.a mængden.
- Virksomheden har indstikstermometer til at overvåge
nedkølingen
- Virksomheden har lidt kendskab til Fødevarestyrelsens
værktøj SiTTi

Virksomheden har under kontrolbesøget ikke fødevarer der er
nedkølet eller er under nedkøling.

Faktaark om nedkøling gennemgået og udleveret
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for nedkøling er gennemgået.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling for perioden januar 2023 til og med april 2023.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse dækkende for proceduren
nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf. virk.dk og
fødevareaktiviteter.


