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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Ved tilsynets start står dør i produktionskøkken åben ind til
tilstødende lokale der ikke tilhører virksomheden, lokalet
fremstår ikke rengjort, virksomheden lukker døren med det
samme. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder i produktionskøkken,
opbevaring og adskillelse af fersk fisk, herunder stikprøvevis
målt opbevaringstemperatur af fersk fisk, virksomhedens
mundtlige procedurer for håndtering af fisk til sushi herunder
opbevaring og sidste anvendelses tidspunkt for færdigtilberedt
sushi, virksomhedens mundtlige procedurer for fremstilling af
sushiris herunder tilsætning af sushi-Zu.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for fremstilling af
sushiris samt at aktiviteten er udpeget som et kritisk kontrol
punkt.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


