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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Virksomheden er stoppet med
buffetservering og servere i stedet portionsudportioneret,
opbevaring af fødevarer på køl- herunder emballering og
temperaturer af letfordærvelige fødevarer, adskillelse af
fødevarer samt at optøning af frosne varer foregår på køl,
procedurer vedr. transport af fødevarer mellem de 2 afdelinger
samt håndvaskefaciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktbærende flader i køkkenet. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram,
risikoananyse samt set dokumentation af temperaturkontrol
for alle kritiske kontrolpunkter fra 1 januar 22 til 31. december
2022.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, har relevant
faglig udd til håndtering af fødevare.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent: 30-60 % er
overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden af
økologiske fødevarer på lager / set dokumentation for regnskab
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