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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring og adskillelse af kølepligtige samt tør
fødevare, opbevaringstemperaturer på kølepligtige fødevare,
herunder opbevaring af frisk fisk samt nedkølet produkter (ris).
Vejledt generelt om reglerne for opbevaring af frisk fisk,
nedkølingsprocedurer samt kølekrævende fødevarer udenfor
køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken samt tilhørende rum med køle/frost
enheder, baglokale med tørvare samt FKM.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken samt tilhørende rum med
køle/frost enheder, baglokale med tørvare samt FKM. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse herunder
opbevaring af kølepligtige fødevare samt nedkølingsprocedurer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer køl/frost samt
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varmholdt mad(ris), indfrysning af fersk fisk, opvarming samt nedkøling fra perioden 12/1/2023 - D.D.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


