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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk håndvaskefaciliter.
Kontrolleret procedurer for opvarmning og nedkøling af
fødevarer. Der opvarmes til 75 grader, pånær fisk der opvarmes
til min. 60 grader. Nedkøling sker i kølerrum fra 65 til 10 grader
på maksimalt 4 timer. Kontrolleret hygiejne under produktion,
herunder at virksomheden mindsker risiko for
krydskontaminering, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde herunder produktionsbærende flader,
opvaskmaskine, kølerrum, tørvarelagre og køle-vakkuumrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kalibrering af termometer. Virksomheden har
gennemgået procedurer for kalibrering af termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
for varmebehandling og nedkøling af fødevarer. Virksomheden
genopvarmer ikke, ok. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning
og nedkøling fra februar 2023 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside. Hjemmesiden linker til findsmiley.dk.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Gennemgået virksomhedens autorisation. Virksomheden har
ingen ændringer siden sidste gennemgang.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: procedurer for afvejning og dosering af
tilsætningsstofferne: Brun kulør, atamon, citronsovs og
bagepulver. Virksomheden bruger altid opskrift og ophælder
efter mål. Virksomheden anvender tilsætningsstofferne efter
behov, og ikke for meget, i forordningen fremgår det, at
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ovennævnte tilsætningsstoffer må bruges efter behov. Virksomheden bruger ikke bagepulver i produktion med
til rengøring. Kontrolleret at virksomheden benytter jodberiget salt, ok.


