Kontrolrapport

Virksomhed ZALDRECENTRET MASTRUPLUND

m; Ministeriet for Fedevarer,
== Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

Omrade @st

uden anmaerkninger: Handtering af fedevare ved formning af

Adresse Mastruplundvej 2 L

hveder og fremstilling af dessert, kogning af fond til supper der

Postnr/By 9530 Stgvring

anvendes til sovse, stikprgvevis temperatur i

CVR-nr. 29189463 Aut.nr. 6213

kolerum/kgleskabe, opbevaring af fedevarer i kglerum

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v. 1
Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinaer kontrol [] Kontrolkampagne
[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

herunder risiko for kontaminering og at handvaske i kgkkenet

er tilgeengelige og har faciliteter til vask af haender

(sebe og engangspapirhandklaeder).

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Produktionskgkken, kglerum, blaestkgler og opvaskeomrade

samt palaegsmaskine.

Vejledt virksomheden konkret i ricisi ved at anvende rulleborde

fra kpkken til transport af emballage udendgrs (listeria).

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomheden

har redegjort for anvendelse af desinfektionsmidler til

produktbzerende overflader herunder virketid. Renggring og

desinfektion udfgres i to adskilte arbejdsgange.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Gennemgaet mundtlig procedure for

kalibrering af instiktermometere og termofgler i blaestkgler.

Virksomheden skal jf. egenkontrolprogrammet foretage denne

kontrol i kommende uge.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af

fedevarer.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for opbevaring af

fedevarer.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater

for opbevaring af fgdevarer i perioden 1. april 2023 til d.d.

Meerkning og information: Kontrolleret fglgende produkter:

Karrysuppe, salat med laks 200 g samt rullesteg m svesker,

kartofler, fledesovs og majsblanding for meerkning af allergene

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

04-05-2023 2 timer
Dato Kontrollens varighed
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m; Ministeriet for Fadevarer,
Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt - Fadevarestyrelsen

Virksomhed ZLDRECENTRET MASTRUPLUND

Omrade @st

Adresse Mastruplundvej 2 L

Postnr/By 9530 Stgvring
CVR-nr. 29189463

Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

ingredienser. Ingen anmaerkninger.

Vejledt virksomheden om at der pa etiket ikke skal sta "Allegener er fremhaevet med STORT".

Virksomheden har oplyst at der i fond til sovs anvendes selleri.

Vejledt virksomheden generelt i anvendelse at "sidste anvedelsesdato" - virksomheden kan foretage en faglig

vurdering af fgdevaren (karrysuppe) der er taget op fra frost d.d. med sidste anvendelsesdato 1. maj 2023, idet

fedevaren er produceret i kgkkenet.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkning: Virksomheden maerker med deres autorisationsnummer pa
feerdigpakkede fgdevarer.

Tilseetningsstoffer m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: At der anvendes fint og groft salt i

produktionen som er tilsat 20 mg jod pr. kg.

04-05-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




