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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedurer til fremstilling af fermenterede fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
At virksomheden anvender en velafprøvet opskrift. Opskriften
er fra Indisia og er der gennemtestet.
At virksomheden har procedurer til at revurdere opskrifter hvis
disse ændres.
At virksomheden doserer starterkulturer eller
surhedsregulerende midler iht. forskrift
At virksomheden har kontrolprocedurer der sikrer at
fermenteringen skrider frem som den skal. Virksomheden
tester visuelt ved at se og mærke.
Virksomheden er vejledt om at veje salamierne før og efter
fermentering eller måle pH.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, virksomheden
har ikke noget nævnt, men bruger ingrediensfirmaet som
sparingspartner. Virksomheden er vejledt i at få risikoanalysen
opdateret.
Mærkning og information: Kontrolleret mærkning med
obligatoriske oplysninger.
Det indskærpes, at færdigpakkede fødevarer skal mærkes med
følgende obligatoriske oplysninger:
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Oplysninger om ansvarlig virksomhed
varebetegnelse
nettovægt
holdbarhedsangivelse
Følgende er konstateret: Der er på dagens kontrol 12-15 stykker salami, 3 forskellige typer, skåret i stykker og
vacuumpakket, som salg af afskårne stykker. Salamierne er produceret af virksomheden.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg laver labels til at sætte på.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontrolbesøg.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden eller på udleverede/fremsendte retssikkerhedsblanket.
Der er pådagens kontrol foretaget fotodokumentation.


