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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering i
forbindelse med stegning af kylling samt snitning af salat,
herunder adskillelse mellem produkter. OK. Kontrolleret
opbevaringstemperatur i virksomhedens køle- og frostskabe
samt i kold jomfru. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken og
tilvirkningsområde. lagerlokale samt spiseområde, herunder
rengøring af køle- og frostskabe, kold jomfru, friture, tap selv
sodavandsmaskiner mv, samt gulve og vægge. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol på varemodtagelse, opbevaring,
varmebehandling for perioden fra sidste tilsyn til d.d. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


