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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande. Hygiejne under oplagring af
fødevarer og emballage. Flow af fødevarer i køkken herunder
risiko for krydssmitte. Temperatur i køleinventar. Procedurer for
affaldshåndtering, område med affaldscontainere fremstår
ryddeligt og med lukkede beholdere.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Samtlige produktionslokaler herunder køleinventar og lagre.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionslokaler, lagre, kølerum. Ingen
anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
af følgende lokaler: Produktionslokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
virksomhedens udpegede kritiske kontrolpunkter siden dec. 22
til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt ID-mærkning på madvogne.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 60-90 % er
overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden af
økologiske fødevarer på lager / set dokumentation for regnskab
for 3. og 4. kvartal 2022.


