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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
virksomheden opbevarer i køleskab opvarmet, nedkølet
kartofler i kondibøtter med ca. 2. 2,5 kg i hver bøtte.
Kartoflerne er produceret dagen i forvejen ( 22. maj 2023 )
Kernetemperatur i 3 kondibøtter a ca. 2 kg i hver bøtte er målt
med kalibreret termometer til henholdsvis + 8,7, 9,1 og 9,8
grader C. Ansvarlig oplyser, at kartoflerne er opvarmet og
nedkølet aftenen i forvejen
Ydet konkret vejledning om regler for nedkøling af
varmebehandlet fødevarer, herunder : udportionering i mindre
portioner samt at fødevarer nedkøles hurtigst muligt og eller
fra 65°C til 10 °C på max 4 timer.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling
af fødevarer for indeværende år.
Set virksomhedens indstikstermometer, der anvendes til
dokumentation for nedkøling af fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprocedurer for nedkøling af fødevarer.
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Ydet konkret vejledning om at følge virksomhedens egne skriftlige procedurer for nedkøling af fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling af fødevarer.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt cvr- og p- nummer via. <http://www.cvr.dk> og via kassebon: Ingen
anmærkninger.


