Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Lynetten

Adresse Refshalevej 200

Postnr/By 1432 Kgbenhavn K

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

23-05-2023

Tidligere kontrol
Dato 20-10-2021

CVR-nr. 32095593
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing Dato 08-06-2021
Vedligeholdelse Hygiejne: Handtering af fgdevarer
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er konstateret:

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

virksomheden opbevarer i kgleskab opvarmet, nedkglet

kartofler i kondibgtter med ca. 2. 2,5 kg i hver bgtte.

Kartoflerne er produceret dagen i forvejen ( 22. maj 2023 )

Kernetemperatur i 3 kondibgtter a ca. 2 kg i hver bgtte er malt

med kalibreret termometer til henholdsvis + 8,7, 9,1 0g 9,8

grader C. Ansvarlig oplyser, at kartoflerne er opvarmet og

nedkglet aftenen i forvejen

Ydet konkret vejledning om regler for nedkgling af

varmebehandlet fgedevarer, herunder : udportionering i mindre

portioner samt at fgdevarer nedkgles hurtigst muligt og eller
fra 65°C til 10 °C pa max 4 timer.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Stikprgvevis set virksomhedens dokumentation

af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for nedkgling

af fedevarer for indevaerende ar.

Set virksomhedens indstikstermometer, der anvendes til

dokumentation for nedkgling af fedevarer.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

skriftlige egenkontrolprocedurer for nedkgling af fgdevarer.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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KO n t rO I ra p pO rt - Fadevarestyrelsen
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Adresse Refshalevej 200
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Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

Ydet konkret vejledning om at fglge virksomhedens egne skriftlige procedurer for nedkgling af fgdevarer.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkgling af fedevarer.

Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt cvr- og p- nummer via. <http://www.cvr.dk> og via kassebon: Ingen

anmarkninger.

23-05-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk



