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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens procedurer
for nedkøling, herunder brug af blæsekøler. Under tilsynet er 2
nedkølinger lige afsluttet på henholdsvis en persillesovs og en
bøfsovs. Bøfsovsen er produceret dagen før og måles til 5,4
grader med indstiktermometer. Vejledt generelt om at
nedkøling bør foregå i mindre portioner, så nedkølingen sker
korrekt indenfor 4 timer.
Udleveret faktark om nedkøling samt vejledt om anvendelse af
Fødevarestyrelsens online-værktøj SiTTi.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling
samt dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og
resultater for nedkøling i perioden februar 2023-dd.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


