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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Nedkølingsprocedurer
gennemgået, nedkøling foretages i flade stål gastrobakker,
placeres i stikvogn i kølerum, der sikres luftcirkulation og at
øvrige kølede fødevarer ikke påvirkes af varmen fra retter til
nedkøling. Temperatur måles regelmæssig med
indstikstermometer. Procedurer vurderet iorden.
Vejledt om og vist brugen af Fødevarestyrelsens online
beregningsmodel, SiTTi, til beregning af bl.a. nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret, risikoanalyse og
beskrevne egenkontrolprocedurer for nedkøling af fødevarer,
uden anmærkninger. Herudover, set dokumentation fra 2023
efter regelmæssig kontrol af nedkølede varmebehandlede
retter, alle retter er nedkølet indenfor max. 4 timer, ok.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens basisoplysninger og
risikoaktiviteter kontrolleret og opdateret uden anmærkninger


