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2. opfølgende kontrol, efter indskærpelse den 26.01.2023
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set hygiejnisk opvask med sæbe og
engangspapir, håndtering af personale forklæder, samt
personligt tøj. Virksomheden har gennemgået procedure for
varemodtagelse, samt Sous Vide af kød. Det vejledes genneralt
at fødevare skal hæves fra gulvet. Set opbevaringstemperatur i
køle- og fryseenheder hvor der opbevares fødevare med
temperaturopbevaringskrav. Vejledt genneralt om opbevaring
af fisk ved under 2 grader.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
i serveringsområde, bagvedlæggende køkken, lager, samt
kølerum: herunder gulve, væge, lofter, hylder og emfang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra
perioden 16-02-2023 til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


