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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden kan redegøre for
nedkølingsprocedure for kødsovs og tomatsovs, herunder at
virksomheden anvender og fordeler fødevare i gastrobakker til
nedkøling i mindre portioner i køleenheder. Virksomheden kan
fremvise funktionelt termometer som bruges til overvågning
ved nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret:
egenkontrolsprogram/HACCP-plan. Følgende er konstateret:
Virksomheden kan ikke fremvise et egenkontrolsprogram.
Virksomheden har aktiviteter såsom varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regler for egenkontrol,
herunder udarbejdelse af egenkontrolsprogram, evt. eksempel
hentet fra Fødevarestyrelsen.dk.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for procedure og
risici ved nedkøling. Yderligere kontrolleret dokumentation for
temperatur for nedkøling for januar 2022 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer jf. virk.dk. Yderligere opdateret
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virksomhedens risikooplysninger.


