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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskilllelse af
fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndvask. Medarbejder
redegjorde mundtligt for brug af 3-timers regl af kølegrav.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af barområde, produktionskøkken
samt udstyr og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
inventar. Følgende er konstateret: Gummilister i kølebord
fremstår ødelagte og svære at rengøre. Køkken chef oplyser at
der er bestilt nye og afventer levering. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regler for vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring samt opvarmning fra januar 2023
til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre jvf. CVR virk.dk


