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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og frost.
Termometer, der anvendes til måling af kernetemperatur i
fødevare, virker korrekt. Procedure for optøning og anvendelse
af frosne oksefars. Der er sæbe og engangspapir, koldt og varmt
vand ved håndvask i tilvirkningslokale. Vejledt generelt om
regel for håndvask i en fødevarevirksomhed.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
tilvirkningslokale, bl.a. dejmaskine, køleskab.
Følgende er konstateret: Gullige belægninger på udsugning
over fritureinventar, belægning af støv på udsugnings rør over
pizzaovn. Endvidere støv på gulvlister eller gulvhjørner bagved
eller under nogle inventar. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Tilvirkningslokaler. Der er nogle defekte fuge imellem
gulvfliserne i køkken og et mindre område på vægbeklædning
ved pizzabord er ødelagt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regel for vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
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risikoanalyse for bl.a. varemodtagelse, opbevaring og opvarmning af fødevarer, samt dokumentation af
egenkontrol for samme kontrol kritiske punkter fra januar til april 2023. OK.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


