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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejniske
håndvaskefaciliteter samt opbevaring og adskillelse af
fødevarer på køl og frost samt i kølemontre herunder
temperaturmålinger. Kontrolleret virksomhedens procedure for
anvendelse af indstikstermometer i varmebehandlede
fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken,
lager, salgsomåde og serveringsområde herunder
produktbærende overflader, hylder, kølerum, fryserum,
kølemontre, varmeskab, friture, emfang, brødrister, stegeplade,
ovn og gulve.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost og varmholdelse
fra 01.04.2023 til dags dato. Vejledt generelt om reglerne for
dokumenation af egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
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instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


