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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: hygiejnisk håndtering af fødevarer under
produktion af pølser, opbevaring og adskillelse af fødevarer
under oplagring i kølerum herunder temperaturer, personlig
hygiejne og hygiejniske håndvaskeforhold (sæbe, varm vand,
aftørring papir, sprit).
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionslokale med udstyr og maskiner, kølerum, butik,
køledisk.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionslokale, kølerum, butik herunder vægge,
loft, gulv samt virksomhedens skadedyrssikring. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) samt risikoanalyse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for modtagelse og opbevaring af fødevarer på køl herunder
temperaturer, CCP-varmebehandling og nedkøling af fødevarer,
samt rengøringskontrol før start af produktionen for perioden
fra januar 2023 til d.d., virksomhedens vedligeholdelsesplan
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som blev demonstreret under tilsynet.
Mærkning og information: Kontrolleret obligatorisk mærkning på: frikadellefars og frossen hakkebøffer.
Produkterne er mærket med følgende obligatoriske oplysninger: Oplysninger om ansvarlig virksomhed
varebetegnelse, ingrediensliste efter faldende vægt, mængdeangivelse, nettovægt, holdbarhedsangivelse,
opbevaringsforhold, næringsdeklaration. Ingen anmærkninger
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: levering af animalske fødevarer fra detail til detail (1/3-reglen),
oplagringsreglen.


