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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og frost.
Opbevaring af fødevarer i køkken, depot og bar. Der er adgang
til personaletoilet andet sted end toilet på depot. Der er varmt
og koldt vand, sæbe og engangspapir ved håndvask på
personaletoilet. Vejledt generelt om regel for toilet i en
fødevarevirksomhed.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret: Renholdelse af køkken og
depot. Enkelte gulvkanter på depot samles støv. Virksomheden
oplyser, man tilføjer disse områder i rengøringsplanen. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af depot.
Alle loftplader er på plads, bortset den ene langs væg. Og
væggen bagved den ene kumme fryser har ru overflade.
Virksomheden generelt vejledt om regel for vedligeholdelse af
fødevarelokalerne. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens risikoanalyse for varemodtagelse, opbevaring,
varmebehandling, samt dokumentation af egenkontrol for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning fra
sidste kontrolbesøg til dagens dato. Virksomheden har en
meget begrænset varmebehandling af fødevarer (fx. pølser).
Vejledt hvordan man kan skrive i egenkontrollen, at man ikke
har haft en fødevareaktivitet i en periode.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Korrekt ophængning. OK.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


