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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer i kølerum
herunder set adskillelse og indpakning, overhørt produktion af
høns i asparges, som lige var produceret, indpakning af de
varmholdte fødevarer, adskillelse imellem grøntproduktion og
og kold produktion. Konkret vejledt at kontorartikelskuffer ikke
er på samme borde, hvor der produceres det kolde. Vurderes
som enl bagatel. Virksomheden fjernede straks disse skuffer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af udstyr under produktion: Set
stikprøvevis renholdelse af køleskabe, borde, hylder og andet
inventar. Resten var i brug.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Set skadedyrssikring i form af insektnet ved samtlige
vinduer i produktionsløkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og nedkøling samt måling af temperatur af
varmholdte fødevarer inden udbringning. Dokumentation set
fra sidste kontrol frem til dags dato.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer:svær fra slagter samt grønt fra grøntgrossist. Vejledt
om at faktura fra grønt indeholder, hvilke fødevarer
virksomheden har købt, og at elektroniske ordresedler ikke er
tilstrækkelig dokumentation. Ellers ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Vejledt om regler om
overensstemmelseserklæringer/datablade på
fødevarekontaktmaterialer er tilgængelige i virksomheden. Pt.
var det ikke muligt at se overensstemmelseserklæringer for alle
virksomhedens FKM. virksomheden meddeler at de køber fra
store leverandører.


