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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: kontrolleret sovse i metal bøtte, der er
stillet til nedkøling fra dagen før, temperaturen er målt til under
5 grader C. Gennemgået procedure for nedkøling og
efterfølgende opbevaring og genanvendelse.
Kontrolleret jordbærsirup, der er nedkølet i plastbøtte,
temperatur er målt til under 5 grader C. Kontrolleret uden
anmærkninger at virksomheden har et indstikstermometer, der
virker.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse på nedkøling af
fødevarer. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
nedkøling af fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for 2023 på nedkøling af fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
anvendelse af plastikbøtter til nedkøling, virksomheden har
dokumentation på at bøtterne kan anvendes til direkte kontakt
med fødevarer med en temperatur på max 95 grader C.


