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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolbesøget sker på
baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost. Kontrolleret at der forefindes faciliteter til
hygiejnisk håndvask i køkkenet.
Kontrolleret opvaskefaciliteter. Virksomheden oplyser at
opvaskemaskine er defekt og at der er tilkaldt teknikker til
udbedring af opvaskemaskine. Virksomheden oplyser at
inventar der har været i berøring med råt kød overhældes med
kogende vand efter opvask. Teknikker kontaktet og rykket for
snarligt besøg af virksomheden under tilsynet.
Kontrolleret procedurer for skift af fritureolie. Virksomheden
oplyser at olien skiftes efter behov. Vejledt generelt om at
fritureolie skal skiftes ofte ved hyppigt brug.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Ved tilsynet var
der en del fedt på virksomhedens emfang. Virksomheden
oplyser at udsugningsfilter vaskes 2 gange ugentligt og vil
herefter vaske dem hver dag.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring af inventar.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
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følgende lokaler/udstyr: Stegeområde samt Kølefaciliteter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for maj 2023. Kontrol af opbevaringstemperaturer samt
temperaturkontrol ved opvarmning af fødevarer.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret drikkevarer
for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” ikke er overskredet.


