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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedurer til fremstilling af fermenterede fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
At virksomheden har procedurer for vurdering af kvaliteten af
råvarer.
At virksomheden anvender en velafprøvet opskrift. Der er tale
om en museumsvirksomhed der anvender en historisk og
gennemprøvet opskrift og procedurer.
Virksomheden har kontrolprocedurer der sikrer at
fermenteringen skrider frem som den skal. Der anvendes visuel
vurdering kombineret med proceserfaringen som uddannet
håndværksslagter
Virksomheden er vejledt omkring muligheden for at anvende
beregningen for tørresvind, til sikring af sænket vandaktivitet.
Dette er en konkret vejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for fermentering af spegepølser. Uddelt flyer om
fermentering af pølser.


