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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure for
nedkøling for saucer, herunder at saucer hældes i rene spande
hvor de nedkøles i, der hældes ca. 4-5 liter i en spand,
virksomheden redegør for at nedkølingen kan ske tilstrækkeligt,
da spande stilles i stort kølerum med ventilation i.
Virksomheden anvender digitalt indstikstermometer til måling
af produkter til nedkøling. Ingen anmærkninger.
Vejledt virksomheden om mulighed for at anvende
Fødevarestryrelsens program SITTI til nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for nedkøling, samt dokumentation for nedkøling
for april og maj 2023.
Kontrolleret: Risikoanalyse for nedkøling.
Følgende er konstateret: Virksomheden har anvendt
risikoblanket fra fødevarestyrelsens hjemmeside, og delvist
udfyldt risikoanalyse for nedkøling. Det vurderes at der skal
beskrives mere specifikt hvad virksomheden gør i rubrikkerne
"Hvad kan der ske/gå galt", "Hvad gør du for at styre processen
og opnå sikre fødevarer" samt "hvad gør du hvis det går galt".
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for risikoanalysen skal være tilpasset
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virksomhedens aktiviteter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Generelt vejledt om regler for registrering af flere virksomheder i en.


